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VORBEREITEN ZUBEREITEN SCHWIERIGKEIT

ZUTATEN

1 Glas FELIX Sugo Gemiise 580 g | 500 g Penne
100 g Creme Fraiche | 580 ml Wasser | Frisches Basilikum
Parmesan | Salz & Pfeffer | Krauter nach Belieben

ZUBEREITUNG

1| FELIX Sugo Gemiise mit Penne und Creme Fraiche in einen Topf geben.
2| Penne, Sugo und Creme Fraiche mit warmem Wasser aufgieBen und
umriihren. 3| One Pot Pasta leicht kicheln lassen, ca. 15 Minuten, bis die
Penne aldente sind. Nach Bedarf mehr Wasser hinzufiigen. 4| Beliebig mit Salz,
Pfeffer und Krdutern abschmecken. 5| Mit Parmesan und Basilikum

garnieren. e

Tipp zum Rezept: Schmeckt natiirlich auch mit allen anderen
FELIX Sughi. Nach Belieben kann auch klein geschnittenes
Gemiise oder Gemiise-Reste dazugegeben werden.




